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호텔 경영 (Hôtellerie)
 
호텔 경영학은 대학이나 전문화된 학교에서 공부할 수 있다. 대학에서 하는 호텔 경영학은 보통 긴 시간을 요하고, 각 단계에 따라 취득하게 되는 학위도 다양하다. 호텔 경영을 전문으로 하는 학교는 보통 요리나 관광학을 같이 하는 경우가 많다.

 
대      학
 
최근에 들어서야 대학내에서 전문학위를 주는 과정이 생겼다. 대학에서의 호텔 경영학 과정은 보통 2-5년이 소요된다. 

 
1) DEUST technicien de maintenance hôtelière : 대학 1-2학년 과정

 
일반적으로 대학 내에서 호텔경영은 대학교육 3과정중 제2기에 해당하는 학사(리상스, Licence) 과정부터 시작된다. 대학 내에 호텔경영 제1기과정이 있는 곳은 앙제(Angers) 대학으로, 2년 과정을 마치면 DEUST(Diplôme d'Etudes universitaires scientifiques et techniques)라는 과학기술 교육 학위를 얻게 된다. 이 과정은 일반 1기 과정인 DEUG와 달리 기업 연수 과정 2개월이 해마다 포함되어 있다.

 
2) IUP : DEUG 1학년을 마치면, 전국에 5개가 있고 3년이 소요되는 IUP과정에 들어갈 수 있다. IUP는 대학내에 전문화된 직업 교육을 위해 개설한 기관이다. 각 학년마다 학위가 있어, IUP 과정에서 첫 일년을 마치면 DEUG, 2년차는 학사(Licence), 3년차는 석사 (Maîtrise) 학위를 받게 된다. 입학은 서류전형, 시험, 면접으로 결정된다. DEUG 학위가 있는 사람은 학사(Licence)로도 편입 가능. IUP가 있는 학교는, 앙제(Angers) 대학, 샹베리 (Chambéry) 대학, 툴루즈 2대학(Toulouse II), 마른느-라-발레(Marne-la-Vallée) 대학, 페르피냥(Perpignan) 대학, 몽펠리에 1대학(Montpellier I) 등이다.

 
3) MST(Maîtrise des sciences et techniques) : DEUG나 DEUST를 취득했거나 그에 상응하는 학위를 가져야 들어갈 수 있으며 2년 과정이다. 스트라스부르 3대학에 호텔경영학과가 개설되어 있고, 라 로셸(La Rochelle) 대학에서는 이 과정을 마치면 국제 호텔 경영 학위를 준다.

 
4) MSG : DEUG 학위가 있으면, 던케르크(Dunkerque)에 있는 리토랄 대학 (Université
 de Littoral)의 전문 학사(Licence professionnelle) 과정에서 호텔경영학을 전공하여 MSG(Maîtrise de sciences de gestion)라는 학위를 딸 수도 있다.

 
5) MGR(Magistère) : 이 과정은 앙제 대학에 있는 3년 과정으로 DEUG 이상의 학력을 요구한다. 즉, 대학의 3, 4, 5학년에 해당되는 과정이다. 입학은 서류전형, 시험, 면접으로 결정된다.

 
6) DESS : 대학의 제3기과정에 해당하는 데, maîtrise 이상의 학력이 있어야 이 과정에 들어갈 수 있다. 샹베리, 니스, 앙제 그리고 파리 1대학 등 4개의 학교가 있다.

	UNIVERSITED'ANGERS 
Maison des étudiants
2, bd Beaussier-Belle Beille
49045 ANGERS CEDEX 01
Tél : 02 41 36 52 20 
Internet : http://www.univ-angers.fr/
	UNIVERSITE D'AVIGNON ET DES PAYS DU VAUCLUSE
Case 9
74, rue Louis Pasteur
84029 AVIGNON CEDEX 1
Tél : 04 90 16 25 85
Fax : 04 90 16 25 86
Internet : http://www.univ-avignon.fr/


	UNIVERSITE DE SAVOIE
Maison de l'Etudiant - BP 1104
378, rue de la République
73011 CHAMBERY CEDEX
Tél : 04 79 75 38 38 
Internet : http://www.univ-savoie.fr/

	UNIVERSITE DU LITTORAL 
1, place de l'Yser - BP 1022
59375 DUNKERQUE CEDEX 1
Tél : 03 28 23 73 03
Internet : http://www.univ-littoral.fr

	UNIVERSITE UNIVERSITE D'EVRY 
Boulevard François Mitterrand
Bât. Ile-de-France
91025 EVRY CEDEX
Tél : 01 69 47 71 87
Internet : http://www.univ-evry.fr
	UNIVERSITE DE LA ROCHELLE 
44, av. Albert Einstein
Technoforum
17071 LA ROCHELLE CEDEX 9
Tél : 05 46 45 91 16
Internet : http://www.univ-lr.fr


	UNIVERSITE DE LYON III Jean Moulin
BP 0638
1, rue de l'Université
69239 LYON CEDEX 02
Tél : 04 72 72 20 33 
Internet : http://www.univ-lyon3.fr/
	UNIVERSITE DE LA MARNE LA VALÉE
Cité Descartes Champs-sur-Marne,
5 boulevard Descartes

77454 Marne-la Valée CEDEX 02

Tel : 01 60 95 75 00

Internet : www.univ-mlv.fr 


	UNIVERSITE DE NICE
Sciences-Médecine
Immeuble "Le Petit Valrose"
Bureau 121 - 28, avenue Valrose
06108 NICE CEDEX 02
Tél : 04 92 07 69 23/24 
Internet : http://www.unice.fr/
	UNIVERSITE DE PARIS I PANTHEON-SORBONNE
Centre Pierre Mendès-France
90, rue de Tolbiac, bureau C9-01
75634 PARIS CEDEX 13
Tél : 01 40 77 18 56/36
(Métro : Tolbiac) 
Internet : http://www.univ-paris1.fr


	UNIVERSITE DE PAU ET DES PAYS DE L'ADOUR
Antenne
26, chemin d'Arancette
64100 BAYONNE
Tél : 05 59 52 15 65
Internet : http://www.univ-pau.fr/

	UNIVERSITE DE PERPIGNAN 
Bâtiment B2
52, avenue de Villeneuve
66860 PERPIGNAN CEDEX
Tél : 04 68 66 20 45 
Internet : http://www.univ-perp.fr/

	UNIVERSITE DE STRASBOURG III Robert Shuman
BP 66, 1, place d'Athènes bur. 313-314
67045 STRASBOURG CEDEX
Tél : 03 88 41 42 50 
Internet : http://www.urs.u-strasbg.fr
	UNIVERSITE DE TOULOUSE II 
5, allée Antonio Machado
Passage R. Naves, Bât. admin.
31058 TOULOUSE CEDEX
Tél : 05 61 50 45 15 
Internet : http://www.univ-tlse2.fr


 사립 학교
 
고등학교 이상의 학력을 요구하는 사립 학교는 약 40여개가 있고, 교육 기간은 6개월에서 3년까지 다양하다. 

 
또한 약 10여개의 스위스 호텔 경영 학교도 있는데, 교육기간은 5학기이고 학비가 매우 비싸다. 보통 영어를 잘 해야 한다.

 
대학 2년 이상의 학력을 요구하는 학교들의 교육과정은 보통 2년이다.

 Institut Vatel
 
학교명: 바텔 인스티튜트(Institut Vatel) - 국제 호텔 경영 학교 

 
주전공분야 : 호텔 경영

 
수여학위 : 
-호텔경영 학사학위

        
  

-호텔경영 석사학위(MBA)

          
  

-국제 휴양&관광환경 분야의 행정 MBA

지원자격 : 
- 학사: BAC또는 BAC+1
               

  TOEFL 성적이 500(CBT 173), 또는 IELTS가 5.0
               

  호텔 산업분야에 대한 열정을 가진 학생


           
- 석사: BAC+2 (2년 교육), BAC+3 (1년 교육)
           
          학사 학위 소지자(전공 불문) 또는 호텔 관광 분야의 실무경험과 자격증을 가진 사람.

                
  TOEFL 550 (CBT 213)또는 IELTS 5.5

           - 행정 MBA: 최소 23세 이상

            
           호텔경영 또는 다른 분야에서의 석사 학위 소지자,

                     
   호텔관광경영 학사학위 소지자로 호텔 산업분야에서의 최소 5년이상의 실무 경력을 가진 자

 
코스기간:  
-학사: 3년

        
   

-석사(MBA): 1 & 1/2년

           
   
-행정 MBA: 1년

 
학비: 1년에, 불어 학사 과정 : 430 유로x12개월, 영어 학사 과정 : 7,300 유로, 불어 석사 과정: 450 유로x12개월, 영어 석사 과정 : 6,600 유로/1학기 (3학기: 연수), 영어 MBA 과정 : 7,600 유로(10-3월, 나머지 5, 6개월은 연수).

 
사용언어: 영어나 불어

 
외국학생비율: 20%

 
학교특성: - 전세계에 걸쳐 방대한 경영인망을 가진 유럽의 앞서가는 호텔 경영 학교이론과 실습을 겸비한 프로그램

          - 교육과정의 다양한 프로그램을 이수한 졸업생들은 프랑스 교육부가 공인하는 하나를 포함, 두 개의 학위를 수여받게 됨.

 
- 불어 연수 가능 (5개월 과정) : 영어학사, 영어석사는 일년에 두번 입학(3월, 10월).
 
주소: 
International Development Office
      
      
107, Rue Nollet 

      
      
75017 Paris, FRANCE 

 
      
http://www.vatel.fr
 Ecole supérieure internationale de Savignac
 
교육 기간은 2년, 그 중 7개월은 실무. 수업 중 일부는 영어로 이루어짐.

 
입학 자격은 DEUG 이상 학력 소유자. 서류 심사와 면접으로 입학 결정.

 
졸업 후에 받는 학위는 석사 수준. 

 
이미 직업적 경험이 있는 사람들을 위한 과정도 있음.

 
학비는 2년에 11,891 유로.
 
주소 : 
24420 Savignac-les-Eglises

 
      
tel. 05 53 05 08 11.  fax. 05 53 05 39 65

       
www.ecole-de-savignac.com        email. savignac@ecole-de-savignac.com

 ESHOTEL(Ecole supérieure d'hôtellerie et de tourisme) Clichy et Lille
수업은 2년간 진행되고, 그 중 일정기간은 외국에서 수업을 한다.

 
DEUG 이상의 학력이 요구되고, 서류심사와 면접을 통해 입학이 결정된다. 1월부터 등록 서류를 배부하고, 입학 결정은 3-9월.

 
학비 : 일년에 4,560 유로
 
주소 : 
76 rue Villeneuve
 
       
92587 Clichy cedex

 
       
tel. 01 47 31 39 39   fax 01 47 31 81 82
 
       
www.eshotel.fr   
email. eshotel
@wanadoo.fr

 AIM (Académie internationale de management)

국제 호텔 경영학과 관광학을 영어와 불어로 강의하는 학교로, 교육 과정이나 학위는 미국에서 차용해 온 것이다.

 
고등학교를 졸업하면 서류검사와 영어 시험과 면접을 거쳐 들어갈 수 있는 학사 과정은 3년이고, DEUG 이상의 학력을 요구하고 서류심사와 면접을 거쳐 들어갈 수 있는 석사 과정은 2년이다.

 
8개월간의 호텔경영학 코스도 있다.

 
학비는 일년에 5,747 유로이고, 입학신청은 1월부터이고 입학 결정은 3월이다.
 
주소 : 
31, quai de Grenelle

 
       
75015 Paris

 
       
tel. 01 45 75 65 75

 
       
www.aimparis.com    
email. aimparis@worldnet.fr

 CEMHI (Centre Européen de Management hôtellier international)

영어와 불어의 2개 국어로 강의하는 호텔 경영학은 3년 과정이다.

 
입학은 서류심사와 시험과 면접을 통해 결정되고, 고등학교 이상 졸업 학력이면 입학 가능.

 
2학년 편입은 DEUG 이상의 학력이 있어야 하고, 3학년 편입은 Licence 이상이어야 한다.

 
고급 국제 호텔 경영 과정은 학사 이상의 학력이어야 하고 교육기간은 1년이다. 입학은 역시 서류심사와 시험과 면접을 통해 결정된다.

 
 국제 호텔 경영 마스터 과정은 18개월에서 1년으로, 석사이상의 학력이 요구되고, 실무경험이 있으면 더 좋다. 입학은 서류심사와 시험과 면접을 통해 결정된다.
 
주소 : 
52, rue Saint-Lazare

 
       
75009 Paris

 
       
tel. 01 45 26 59 28.  fax. 01 45 26 59 29

 
       
www.cmh-academy.com/  email. ipsa@imaginel.fr
IMHI(Institut de management hôtelier international)

 
IMHI는 ESSEC과 미국 대학 Cornell Hotel School 이 같이 만든 학교로 호텔 경영의 MBA 과정이다. 이 학교를 졸업하면 호텔 경영의 제3기 학위를 준다.

 
수업 기간은 2년간 6학기이고, 3개월간 연수. 

 
입학 : 학사 이상의 학력을 소유하거나, 같은 분야에서 적어도 1년 이상의 실무 경혐이 있어야 한다. 1차는 서류 전형, 2차는 면접과 경영 능력 시험인 GMAT이나 TAGE-MAGE, 그리고 영어 시험인데, TOEFL 점수가 600점 이상이면 영어 시험은 면제된다. 서류 마감은 5월 15일이고, 면접과 시험은 3월 초에서 6월 말에 이루어진다.

 
학비 : 9,486 유로
 
주소 : 
Avenue Bernard Hirsch, BP 105

 
       
95021 Cergy-Pontoise Cedex

 
       
tel. 01 34 43 30 00.   fax. 01 34 43 30 01 

 
       
www.essec.fr 또는 hotelschool.cornelle.edu/imhi

 
       
email. infoimhi edu.essec.fr

 EHA(Ecole hôtellière d'Avignon)

 
교육기간은 2년

 
고등학교 이상의 학력을 요구하며, 문화 일반에 관한 시험, 테스트, 면접을 통해 입학 결정.

 
서류 배부는 1월에서 5월이고 입학 결정은 6월에서 9월.

 
학비 : 2,439 유로, 등록비는 45.73 유로.
 
주소 : 
Le Campus, Allée des Fenaisons BP 660

 
       
84032 Avignon Cedex 3

 
       
tel. 04 90 13 86 19.   fax. 04 90 87 79 67

 
       
email. CampusHotellerie@avignonvaucluse.cci.fr

 ECULLY(Ecole des Arts culinaires et de l'Hôtellerie de Lyon)

프랑스의 최고 요리사 가운데 하나로 꼽히는 Paul Bocuse가 설립한 학교로 요리와 식당, 호텔경영 분야에서 매우 철저하고 수준높은 전문 교육을 실시한다. 교육과정 자체가 식당과 호텔 업계의 각 영역에 맞추어 세분되어 있으며 잘 갖춰진 교육환경에서의 실무교육과 직업현장에서의 연수를 통해 학생들이 자신의 선택 분야에 대한 지식과 노하우를 완벽히 갖추게 한다. 졸업생들을 위한 진로 안내와 실제적인 도움도 활발하다. 주요 교육과정 중 하나인 "Food Service and Hospitality(음식서비스와 경영)"
과정은 이수 후에 세계적으로 프랑스를 대표할 만한 요리사인 Paul Bocuse와 동업자인 Gérard Pélisson의 서명으로 학위를 주는 동시에 리옹 3대학과도 협력관계를 맺어 대학의 학위를 함께 수여한다. 요리와 호텔 실무분야에서 최상의 경력을 가진 교수진을 갖추고 있으며 유명 쉐프들과 제과인, 와인 전문가들에 의한 강연회나 시연회를 정기적으로 연다. 매년 5개월간의 실무연수가 필수이며 수업의 질을 위해 한 클래스당 정원이 20명을 넘지 않도록 구성한다. Accor, Hilton, Ritz-Carlton과 같은 국제적 호텔 그룹들과 협력관계를 맺고 있다. 

정규교육과정 : 2 - 3년의 장기교육이 이뤄지는 정규 교육과정은 크게 '음식 서비스와 호텔경영', '요리와
 경영' 두가지로 구분된다.

1. 음식서비스와 호텔경영 
 
교육기간 : 3년 

 
학위 : 이중학위 (본교와 Lyon III 대학의 학사학위-licence professionnelle-를 함께 받음)

 
교육과정 : ―모든 케이터링 분야의 매니저(food and beverage manager, unit manager, purchasing manager, banquet and seminar manager) 교육

           ―호텔과 레저 분야의 매니저(accomodation manager, yield manager, sales manager, assistant human resources manager, management service manager) 교육 

           ―3년으로 구성된 교육과정은 기초를 배우는 것부터 전문적인 실무능력을 갖추는 것까지 각각 습득, 개발, 숙련 과정에 중점을 두고 단계적으로 진행

           ―1년 중 5개월은 학교에서 교육, 6개월은 실무를 배울 수 있는 호텔이나 식당에서 연수

             (연수지는 프랑스 또는 외국에서 가능)

           ―단위별로 세분화된 교육과정을 통해 정기적인 평가와 개인의 학업 진행상황 점검

           ―2학년 때 음식서비스와 호텔경영 중 전공분야 선택 (선택한 전공에 맞는 단위들을 추가로 공부하게 됨)

 
인턴쉽(연수) : 매년 5개월간 실시되는 연수는 프랑스 내에서나 외국에서 모두 가능하다. 단지 원하는 곳이 겹쳐 경쟁이 심할 수도 있다. 자신의 이력과 연수기관의 상황을 고려해야 한다. 3년차에 하는 연수는 첫 직장으로 이어질 가능성이 높다. 이밖에 18개월로 구성된 management training 과정은 Accor, Hilton, 또는 Ritz-Carlton 등의 호텔체인을 통해 정기   적으로 개설된다.  

 
자격증과 학위 : 각 학년을 마칠 때마다 프랑스 공식 자격증 및 학위 획득

1)1년이수 - BEP (호텔과 레스토랑 분야 공식 자격증) 

2)2년이수 - BTS (고등 기술 자격증, 전공은 요리와 음식서비스 또는 호텔경영)

3)졸업시 - 학교의 학위(le diplôme 'Etudes Supérieures en Management de l'Hôtellerie Restauration' signé
par Paul Bocuse et Géard Pélisson)

           + 대학 학사학위 (la licence professionnelle Gestion Hôtellière de l'Université
 Lyon III)

 
정원 : 한 반의 정원은 20명으로 제한, 1년 입학 정원은 60명

 
과정시작 : 10월

 
입학절차 : 

1) 1학년 입학 
- 고등학교 졸업자

              
- 입학원서

              
- 불어시험

              
- 인터뷰 (각국에 학교 담당자가 있으므로 외국인 지원자들은 이들을 통해 시험과 인터뷰를 보거나 전화로 인터뷰 가능)

2) 2학년 또는 3학년 편입:
- 고졸이후 식당과 호텔업계에서 2년 이상의 학업을 이수했거나 최소한 3년 이상의 직업경력이 있을 경우에 지원가능

                         

- 입학원서, 불어시험, 인터뷰

 
사용언어 : 불어 (매년 9월, 불어 집중 코스 개설), 한달동안 숙식이 제공되는 불어집중코스 (1080유로)

 
학비 : 9000유로/년 (크레딧 카드나 자동이체로 지불시), 9200유로/년 (다른 결제 방법으로 지불시)     

학비에는 모든 점심식사 포함

등록비는 950유로/1학년, 180유로/2학년, 180유로/3학년

 
숙소 : 1인실 - 350유로/월, 2인실 - 280유로/월 (월-금의 아침식사 포함)

2. 요리와 경영 Culinary Arts and Management 

 
교육기간 : 2년 + 1년 (선택과정)

 
교육과정 : ―기본 2년과정에 3년차는 경영능력과 기술력을 완성시키는 선택과정

          ―모든 케이터링 분야 담당자 교육

          ―식당업에 종사할 매니저 (food and beverage manager, product development manager, production manager, sales manager, department manager) 교육

          ―유통과 위생, 안전관리 담당자 교육

          ―3년으로 구성된 교육과정은 기초를 배우는 것부터 전문적인 실무능력을 갖추는 것까지 각각 learning, developing, mastering에 중점을 두고 단계별로 진행

          ―1년 중 5개월은 학교에서 교육, 6개월은 실무를 배울 수 있는 호텔이나 식당에서 연수

             (연수지는 프랑스 또는 외국에서 가능)

          ―단위별로 세분화된 교육과정을 통해 정기적인 평가와 개인의 학업 진행상황 점검

          ―2학년 때 요리와 제과·제빵, 경영 중 전공분야 선택 

 
인턴쉽(연수) : 앞의 부분 참조

 
자격증과 학위 : 각 학년을 마칠 때마다 프랑스 공식 자격증 및 학위 획득

1) 1년 이수 - BEP (호텔과 레스토랑 분야 공식 자격증)

2) 2년 이수 - Brevet de Maîtrise cuisine et pâtisserie 

3) 3년 이수- International Bachelor of Sciences in food organization 

4) 졸업시 - diplôme 'Etudes Supérieures en Arts Culinaires et Gestion' signé
 par Paul Bocuse et Gérard Pélisson

 
수업기간 : 10월 - 4월

 
정원 : 한반당 15 - 20명, 전체정원은 45명 

 
입학절차 : 

1) 1학년 입학 
- 고등학교 졸업자

              
- 입학원서

              
- 불어시험

              
- 인터뷰 (각국에 학교 담당자가 있으므로 외국인 지원자들은 이들을 통해 시험과 인터뷰를 보거나 전화로 인터뷰 가능)

2) 2학년 또는 3학년 편입 
- 고졸이후 식당과 호텔업계에서 2년 이상의 학업을 이수했거나 최소한 3년 이상의 직업경력이 있을 경우에 지원가능

                          

- 입학원서, 불어시험, 인터뷰

 
사용언어 : 불어 (매년 9월, 불어 집중 코스 개설), 단 선택이 가능한 3년차 과정은 영어와 불어로 진행. 한달동안 숙식이 제공되는 불어집중코스 (1080유로)

     
학비 : 9000유로/년 (크레딧 카드나 자동이체로 지불시), 9200유로/년 (다른 결제 방법으로 지불시)
학비에는 모든 점심식사 포함

등록비는 950유로/년 (사회보험비 포함) 

 
숙소 : 1인실 - 350유로/월, 2인실 - 280유로/월 (월-금의 아침식사 포함)

 
주소와 연락처 : Etablissement d'Enseignement Supérieur Privé
 

                        
Ecole des Arts Culinaires et de l'Hôtellerie - Lyon

                

Château du Vivier B.P.25

                

69131 Lyon-Ecully Cedex France

                

Tel : 33 (0)4 72 18 02 20   Fax : 33 (0)4 78 43 33 51

                

web : www.each-lyon.com

 ECOLE HÔELIERE MAXIM'S DE PARIS
 
맥심 레스토랑은 프랑스 파리의 명소 중 하나로 이곳에서 식사를 하기 위해서는 몇 달전부터 예약이 필요하며 정장 차림으로만 들어갈 수 있는 곳으로 프랑스의 최고급 레스토랑으로서의 전통과 품위를 자랑한다. 이곳에서 요리의 노하우와 함께 전문적 서비스와 경영 능력을 전수하기 위해 세운 학교인 파리의 맥심 호텔 경영학교는 요리학과와 호텔경영학과 두 분야를 교육한다.

 
교육기간 : 
요리 --- 총 3년     

         
   

호텔경영 --- 총 6년까지 가능

         1학년 과정은 두 학과의 공통과정이며 2학년부터 전공과정이 분리되어 총 3년을 하게 된다. 호텔경영을 전공으로 택하는 경우에는 이후 2기과정으로 3년을 더 공부하고 DESS, DEEM, Master de Management등의 학위를 받을 수 있다.

	요리 교육과정

	1학년
	준비반(두학과 공통과정) classe préparatoire
préparation d'un certificat de formation au métier de la restauration 

	4개월 연수

	2학년
	--BTS Hôtellerie - Restauration (국가공인 고등기술자격증)

--Certificat d'Art culinaire et d'Hôtellerie (학교 자체의 학위) 

	3개월 연수

	3학년
	--BTS Hôtellerie – Restauration 

전공: Arts culinaires, Arts de la table et du service
--Certificat supérieur Maxim's de Paris

전공: Gestion et Art culinaire 


Classe Préparatoire -- 1학년

 
대상 : 고등학교 졸업자, 호텔경영 분야의 바깔로레아 소지자인 경우에는 이 과정을 생략하고 곧장 2학년으로 들어갈 수 있다.

 
교육과정 : 요리와 접대, 서비스 등의 분야에서 필요한 직업적 능력을 교육, 개발시키는 데에 중점

        4개월 연수기간

          ―외국어                        
―주방업무                      ―식당업무

          ―음료                          
―숙박업무                      ―관련법규

          ―일반경제학                    
―호텔경영                      ―식품위생

 BTS -- 2, 3학년 

 
교육과정 : 2년의 교육을 이수한 후 국가의 고등기술자격증을 따는 과정으로 크게 'BTS Hôtellerie – Restauration' 중, 2년째에 자신의 전공을 선택 (앞의 도표 참조)

         4개월 연수기간

           ―불어 표현                     
―외국어                        ―관련 경제, 법률

           ―인사관리                      
―경영기술                     ―호텔경영

           ―요리, 호텔경영 전문기술

 Certificat d'Art culinaire et d'Hôtellerie -- 2, 3학년 
        교육과정 : 준비반 이후 2년의 과정, 이수 후에 보다 국제적인 영역에서 진로선택이 가능하며 실무 영역으로 직접, 신속하게 들어갈 수 있도록 교육

식당 또는 호텔의 쉐프나 디렉터로 진출 

쉐프, 식당 경영인이 될 사람들에게 직업적으로 요구되는 재능과 자질을 이끌어내고 경영 능력을 키워주는 과정

         4개월 연수기간

          ―직업적 실무기술 (요리와 식당운영 전반)    ―호텔산업과 전문분야    ―인사관리

          ―식품위생                                
       ―불어                         
―외국어

 영어·불어 교육 프로그램

 
외국학생들에게는 기본적으로 불어실력이 필요하며 호텔과 식당업계로 진출하기 위해서 영어는 필수적이다. 이를 위해 학교에서는 전공분야의 교육 이외에도 언어교육을 실시한다. 

 
교육과정 : 
1단계 -- 3개월 (7월-9월, 30시간/1주)

        
               
2단계 -- 7개월 (3월-9월, 30시간/1주)

           

3단계 -- 10개월 (11월-9월, 30시간/1주)

 
학비 : 영어·불어 교육 프로그램 : 1단계(3개월) : 2,744.08유로, 2단계(7개월) : 4,573.47유로
3단계(10개월) : 4,573.47유로

 

공통과정 (1학년) : 4,116.12유로

 

BTS과정 (2, 3학년) : 4,116.12유로/년

 

막심학교 학위과정 (2, 3학년) : 4,573.47유로/년

 
등록비 : 106.71유로 

 
입학시험과 인터뷰 비용은 따로 없으며 모든 지불은 자동이체로 가능

¶입학절차 : 서류전형 : 
- 입학원서(학교 사이트에서 다운로드 가능)

        
  
     

- 유학동기서 (학교선택 이유를 명시)

 

  
     
- 학교 졸업증명서와 최근 2년간의 성적증명서

               

     
- 최근의 사진 4장

     

             
- 여권 사본

                   
     

- 회신봉투 5매

                   
     

- 학비 중 1기분인 533.57유로

          
    인터뷰 : 유학동기에 대한 면접, 인성·일반상식 테스트 포함

 
서류보낼 곳 : 
Groupe ICOGES 

        
      

Secrétariat des inscriptions

      

      
9, rue Saint Lambert

         
      

75015 Paris

 
      
      
tel : 01 45 58 17 33

 
주소와 연락처 : Direction Généale de l'Enseignement Supérieur 

          
       

61-65, rue Dutot - 75015 Paris 

                

tel : 01 40 66 66 40 

                

Bureau d'Information et d'Orientation 

                

tel : 01 40 65 62 70 / 01 40 65 67 47

 ECOLE GREGOIRE-FERRANDI et ECOLE SUPÉRIEURE DE CUISINE FRANÇAISE 
 
ESCF는 파리 상공회의소(Chambre de Commerce et d'Industrie de Paris)에서 운영하는 교육기관인 Ecoles Gregoire-Ferrandi의 일부로 1983년 설립되었으며 호텔과 식당 경영, 요리, 제과등의 교육을 담당한다. 다른 요리학교들과 마찬가지로 호텔경영-요리 분야의 BTS를 준비하거나 학교 자체의 학위를 딸 수 있는 4개의 과정이 개설되어 있으며 이수 후 상공회의소가 수여하는 학위를 받게된다. 요리의 경우, 가장 앞선 기술과 경영능력을 교육, 식당 운영을 위해 필요한 갖가지 분야를 배울 수 있다. 실무 분야와 긴밀한 관계를 유지하는 이 학교는 학생들에게 기업이나 직업현장에서 요구되는 자질에 맞도록 실제적인 교육 프로그램을 강조하여 졸업 후 성공적으로 직업세계에 적응할 수 있도록 배려한다. 

교육과정 :

1. 요리-호텔경영 BTS (BTS hôtellerie-restauration, option art culinaire, art de la table et du service)

   
교육기간 : 2년

  
지원자격 : 요리와 호텔경영 분야의 바깔로레아 소지자, 다른 분야의 바깔로레아 소지자인 경우 1년간의 준비반 과정이 필요. 선발은 서류전형과 면접으로 이루어지고, 등록은 1월- 7월 사이.    

2. 예비반 과정 Cycle préparatoire

   
1년의 과정으로 이수 후 정식 과정에서 공부할 수 있다. 후에 택할 전공과 이력에 따라 다음 세가지 중에서 선택


 요리 예비반 année préparatoire culinaire

일반 교육을 받은 지원자들을 대상으로 요리과정에 들어가기 위한 기초교육 실시

   고등학교 졸업자(바깔로레아의 종류는 관계없음), 서류심사와 면접, 3월부터 6월까지 등록, 학비는 3201유로(2001년 기준), 등록비는 76유로 


 일반 예비반 année préparatoire enseignement général 

직업경력이 있는 지원자들을 대상으로 일반적인 분야의 교육실시 


 레스토랑 경영 예비반 année préparatoire Management de Restaurant 

식당업무 전반을 알고 운영하고자 하는 지원자들을 위한 기초교육 실시

   고등학교 졸업자, 서류심사와 면접, 3월부터 6월까지 등록, 학비는 무료

3. ESCF (정식)과정 

   
전공 : 요리, 레스토랑 경영, 케이터링 등 (Restaurateur, Traiteur Organisateur de Réceptions, Manager de Restaurant)

   
기간 : 2년

   
지원자격 : 예비반 과정 이수, 관련분야 바깔로레아(Bac. Professionnel Restauration),  BTnH, 동등한 수준의 유럽학위, 요리-호텔 경영 분야 BTS, 또는 직업경력 중 한가지 자격 만족

  
선발 : 서류전형, 시험, 면접

   
등록 : 3월 - 6월

  
학비 : 3430유로/년, 등록비 : 76유로

   
특성 : - 학교수업과 실무연수가 각각 50%를 차지, 1년에 각각 6개월간의 연수 

               - 중심과목들은 요리 및 요리 관련업무(재료구입과 준비, 원가계산..), 요리실습과 창조, 양조학, 인간관계, 회계, 경영, 마케팅, 식품위생, 언어, 법규 등에 걸쳐있음

               - 높은 수준의 쉐프, 리셉션등 행사시의 케이터링 담당자, 레스토랑 경영자 양성

               - 모든 전공에 공통적으로 경영수업이 포함됨

               - 실무분야에서 명성이 있는 전문인들을 객원 교수 형식으로 초빙, 학생들에게 실무 분위기와 함께 노하우 전수 

4. 계속교육 과정

   
주소와 연락처 : 28, Rue de l'Abbé
 Grégoire

        
        

75006 Paris  

                

tel. (33 0)1 49 54 28 00,  fax. (33 0)1 49 54 28 40

                

web. www.escf.ccip.fr
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